Bruod.plu.nlq'e met huisgemaakte smeersels 8,78

Zalmrouleall met kruidenkaas en limoen-koriander mayonaise 12,25
Ambachtelijk gerookte paling op toast 16,50
MOStEI'd.SUEIJ met Wartenster mosterd en gebakken spekjes, geserveerd met brood” 6,75
CMP&CCLD van gerookte Ribeye, met Blue de Wolvega en truffelmayonaise 13,95
UiEﬂSDEp met een oude kaas-crouton 6,25

Geserveerd met gebakken aardappelen, friet,
warme groenten en rauwkostsalade

Tournedos met rodewijnsaus 32.05
Zeebaars op de huid gebakken, met honing-citroenboter 24.75
Schnitzel met bakgarnituur van spek, ui, champignons en paprika 23 25
Gebalkken pu.lmg uit de Fryske Mar, met remouladesaus 31,50
Gruentequic he met spinazie en zoete aardappel 21,50
Pittige k.i.pstoof met wortel en kastanjechampignons 22 95
Paddenstoelen Stro gﬂ.l'lﬂff met whisky en gerookte paprika, 22,50
Varkenswang stoverij met Duhoux Dubbel bier 23.50
Gerecht van de week wisselend gerecht van de chef weekprijs
Heisse Liebe vaniue ijs met warme bosvruchtensaus en amandelroom 8,50
Dame Blanche met saited caramelsaus, pure chocoladesaus en speculaas 8,580
Kaasplankje met verschillende streekkazen 10,50
Appelcrumble met huisgemaakt specerijen-ijs 9,75
Koffie Duhoux met “bon Papa” rum en slagroom 8,76

* 00Kk vegetarisch mogelijk
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